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ELŐÉTELEK
STARTER     VORSPEISEN

BOCK VEGYES ÍZELÍTŐ 

BOCK'S SELECTION OF APPETIZERS 

(HOMEMADE HAM � SALAMI) WITH FRESH VEGETABLES    

BOCKS GEMISCHTE VORSPEISENVARIATION 

(HAUSGEMACHTER SCHINKEN UND SALAMI) MIT FRISCHEM GEMÜSE 

KEVERT ZÖLDSALÁTA, DIJONI MUSTÁROS ÖNTET 

MIXED GREEN SALAD WITH DIJON MUSTARD DRESSING    

GEMISCHTEN BLATTSALAT MIT DIJON-SENF-DRESSING  

LEVESEK
SOUP     SUPPE

NAPI LEVES AJÁNLATUNK 

SOUP OF THE DAY 

TAGESSUPPE 

TÁNTI HÚSLEVESE, VELŐSCSONT  

TRADITIONAL MEAT BROTH WITH MARROW BONE  

HAUSGEMACHTE FLEISCHBRÜHE MIT MARKKNOCHEN 



FŐÉTELEK
MAIN CORSE     HAUPTKURSE

KRÉMES HÁZITÉSZTA, JÉRCEMELL CSÍKOK, GOMBA 

CREAMY HOMEMADE PASTA WITH CHICKEN BREAST STRIPS AND MUSHROOMS 

CREMIGE HAUSGEMACHTE PASTA MIT HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN UND PILZEN 

SERPENYŐS „FLEDERMAUS” RÁNTVA, AMIVEL SZERETNÉD    

BREADED SCHNITZEL SEREVD WITH A SIDE DISH OF YOUR CHOICE 

SCHNITZEL VOM FLEDERMAUSSTÜCK (SCHWEIN), SERVIERT MIT BEILAGE NACH WAHL  

VÖRÖSBOROS VADPÖRKÖLT, TANYASI GALUSKA  

GAME STEW IN RED WINE WITH HOMEMADE DUMPLINGS 

WILDRAGOUT IN ROTWEIN MIT HAUSGEMACHTEN NOCKERLN 

KEMENCÉS TÖLTÖTT KÁPOSZTA    

OVEN-BAKED STUFFED CABBAGE 

OFENGEBACKENE GEFÜLLTE KOHLROULADE 

La�tózmentesen is �ér�ető.  

A�so a�ai�a��e �actose-free options.   

Auc� in �a�tosefreier Ausfü�rung er�ä�t�ic�

DESSZERT
DESSERT     DESSERT

BELGA CSOKOLÁDÉFELFÚJT, MEGGYRESZT  

BELGIAN CHOCOLATE SOUFFLÉ WITH SOUR CHERRIES 

BELGISCHES SCHOKOLADENSOUFFLÉ MIT SAUERKIRSCHEN 

KÖRTÉS TORTÁCSKA ANGOLKRÉMMEL 

PEAR TARTLET WITH VANILLA CUSTARD 

BIRNETÖRTCHEN MIT VANILLECREME 



BOCK H OTE L E RMI TAGE

7773 Villá�y, Batt�yá�y utca 15.

Telefo�: +36 72 492 919

recepcio@bock.�u

www.bock.�u 

H O T E L E R M I TA G E

: : 14 0 0 16 0 0• 

:16 0 0

*P I NCE S É TA  CE L LA R TOU R•  

*Ré�zletekről érdeklődjö�!   •   A�k about t�e detail�!

S Z O M B AT

VASÁ R N A P – P É N T E K

SAT U R DAY

S U N DAY – F R I DAY


