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MENU :
Kedves Vendégeink! Dear Guests!
QTEN Ep
2557 dlva , 7 (5\) % .
Kérésiikre glutén- és oz For special request
lisztérzékenyek szimdra k & we prepare gluten
is készitiink ételeket. NS “and flour free meals!

Az ételekben, italokban eléfordulo
" aldbbi, allergiit vagy intoleranciit
okozd anyagokkal kapcsolatban
 afelszolgildinktol kérhetnek
tdjékoztatdst.
~ Glutént tartalmazé gabonafélék (buza,
rozs, arpa, zab) - Rakfélék - Tojds - Hal -
Foldimogyor¢ - Szdjabab - Tej és az abbdl
késziilt termékek (beleértve a laktdze)
- Di6félék (mandula, mogyord, did,’
kesudio, pekéndié, brazil di6, piszticia,
makaddmiadio) - Zeller - Mustar .
Szezammag - Kén-dioxid és szulfitok -

Csillagfiirt - Puhatesttick

Konyhaf6nok:
ROSARIO SIMEOLI

Uzletvezetd:

JAHNER ATTILA

L. osztaly

e F.I.C.

AZ OLASZ SZAKACSSZOVETSEG
: AJANLASAVAL

Best Restaurants
with Pizzeria in the World
) Eeres

Awarded 2018

RISTORAZIONE 24

ITALIAN STYLE

Concerning the following allergens
in our dishes, you may receive
information from your waiter.

Grain containing gluten (wheat, rye,
barley, oat) - Crustaceans - Eggs - Fish -
Peanuts - Soy - Milk and dairy products. ;
3 free nuts (almond, hazelnut, walnut, 2 5

cashew, pecan, brazil nut, pistacchio, :
macadamia nut) - Celery - Mustard - A
Sesame sceds - Sulphur-dioxide and sulfites - s o

Lupin - Molluscs

Italian Executive Chef:

ROSARIO SIMEOLI

General Manager:

ATTILA JAHNER

L. class

ACCADEMIA ITALIANA Lo
DELLA CUCINA : ‘




Kérjiik legyenck kedvesek kivilasztani az alibbi meniisorokbdl egyet,
melyet ezt kovetden 2 [0 részére fogunk elkészitens.

MENU I.

BORAJANLAT

Corte Aura Franciacorta Brut

(Metodo Classico)

ELOETEL
Négysajtos felftjt vargdnyagombaval,

fiszeres kortével és poréhagymaszalmaval

LEVES

Izletes erdei gombik levese
varganyas linzerropogossal

ELSO FOGAS

Fekete rizottd velencei médra,

grappas tintahallal ¢és snidlingolajjal

FOETEL
Ombrina — drnyékhal filé garnélardkkal,

cukkinikrémmel, citromzselével, rakmartassal
és serpeny6ben siilt mediterran zoldségekkel

DESSZERT

Panna cotta
Tejszinkrém mang6 zselével,
malnas és kokuszos semi freddoval

Tokaji Aszu 6 puttony 2018’



MENU I1I.

BORAJANLAT

Corte Aura Franciacorta Brut

(Metodo Classico)

ELOETEL

Vitello Tonnato Monferrina modra
Parolt borjuszeletek tonhalkrémmel télalva

LEVES

Toszkan paradicsomleves, ahogy mi gondoljuk
(toszkdn pecorino sajtkrémmel)

ELSO FOGAS

Siitétokpiirével toleoet ravioli
24 hénapos parmezanbdl késziilt szésszal, bébiparajjal

FOETEL
Porhanyés borjupofa Barbera vorosbormértasban,
polentakrémmel

DESSZERT

Tiramist alla Rosario

Tokaji Aszu 6 puttony 2018’



