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Kedves Vendégeink! SYENZ, Dear Guests!
&

Felhivjuk figyelmiiket, hogy kérésiikre Ca g ”
glutén- és lisztérzékenyek szimdra 5 k
is készitiink ételeket.

For Sp€€iﬂl request we prepare

2
/
o L &3 gluten and flour free meals!
ENMY

Az ételekben, italokban eléforduls alibbi, allergiit
vagy intolerancidt okozé anyagokkal kapcsolatban
a felszolgdloinktol kérbetnek tijékoztatist.
Glutént tartalmazé gabonafélék (buza, rozs, drpa, zab) -
Rakfélék - Tojas - Hal - Foldimogyoré - Szédjabab -

Tej és az abbol késziilt termékek (beleértve a lakedzt) -
Di6félék (mandula, mogyord, did, kesudid, pekdndio, brazil
di¢, piszticia, makaddmiadid) - Zeller - Mustar - Szezdmmag -
Kén-dioxid és szulfitok - Csillagfiirt - Puhatesttiek

A szamla végosszege utan 15 szazalék

szervizdijat szamolunk fel.

Konyhaf6énok:
ROSARIO SIMEOLI

Uzletvezetd:

JAHNER ATTILA

L. osztly

Felhivjuk figyelmiiket, hogy

éttermiinkben szimlabontas nem lehetséges.

Megértésiiket koszonjiik!

F.I.C.

AZ OLASZ SZAKACSSZOVETSEG

70

Best Restaurants
with Pizzeria in the World

Awarded 2018

ZAKAC RISTORAZIONE =211t
AJANLASAVAL ITALIAN STYLE

Concerning the following allergens in our dishes,
you may receive information from your waiter.

Grain containing gluten (wheat, rye, barley, oat) -
Crustaceans - Eggs - Fish - Peanuts - Soy - Milk and
dairy products - Tree nuts (almond, hazelnut, walnut,
cashew, pecan, brazil nut, pistacchio, macadamia nut) -
Celery - Mustard - Sesame seeds -
Sulphur-dioxide and sulfites - Lupin - Molluscs

There is a 15% service charge added
to your bill.

Italian Executive Chef:

ROSARIO SIMEOLI

General Manager:

ATTILA JAHNER

L. class

At the moment we are not able
to split the bill.
Thank you for your understanding!

ACCADEMIA ITALIANA
DELLA CUCINA

WIFI PASSWORDs: Trattoria Pomo d’Oro: branzino / Gastronomia Pomo d’Oro: Gallarate2006
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@ [zletes erdei gombak levese varganyds linzerropogdssal
Soup from tasty wild mushrooms, with crusty Linzer pastries

©  Toszkan paradicsomleves, ahogy mi gondoljuk (zoszkdn pecorino sajtkrémmel)
Tuscan tomato soup, as we like it (with Tuscan pecorino cheese cream)

@ Minestrone — frissen fétt zoldségleves, hizi pestdval, drpagyonggyel
Minestrone — freshly cooked vegetable soup with homemade pesto and pearl barley

Husleves emiliai htisos tortellinivel talalva
Bouillon served with meat-filled Emilia tortellini

(el

MARGERITHA
Paradicsom, mozzarella
Tomatoes, mozzarella

ABRUZZESE

Paradicsom, mozzarella, csipds szalami, sonka
Tomatoes, mozzarella, spicy salami, ham

QUATTRO STAGIONI
Paradicsom, mozzarella, sonka, gomba, articsoka, bazsalikom
Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms, artichoke, basil

-ORTOLANA
Paradicsom, mozzarella, grillezett zoldségek
Tomatoes, mozzarella, grilled vegetables

PIZZAINK TELJES KIORLESU - ,INTEGRALE” LISZTBOL KESZULT TESZTAVAL IS KERHETOK.
UPON REQUEST, OUR PIZZAS CAN ALSO BE MADE WITH WHOLE WHEAT FLOUR.

0 Vegetarianus ételeink / Vegetarian
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Slohihe s hotonds

O  Bufala - bivalytejes mozzarellasaldta datterino paradicsommal,

Carasau kenyérrel és fenyémaggal
Bufala — Buffalo mozzarella salad with Datterino tomatoes, Carasao bread and pine nut

Pirftott garnélarakfarkak madarsalétaval, citrusokkal és siilt capribogydval, rézsaszin martéssal
Fried shrimp tails with lamb’s lettuce, citrus, roasted capers and pink sauce

Riisott —7iesbol Rcsiitd ételodt
Lrice disthes

Fekete rizotté velencei médra, grappés tintahallal és snidlingolajjal
Black risotto in Venetian style, with grappa-seasoned squid and chive oil

Parmezanos rizott6 libamédjdarabokkal és karamellizalt ,hamis” mini csirkecombokkal
Parmesan risotto with goose liver and caramelized , fake” mini chicken legs

Kacsaragus rizottd zoldalmapiiré-poteyokkel és fustolt kacsamellsonkéval
Duck ragout risotto with green apple purée and smoked duck ham

V]

Az étlapon szerepld ételek nagy része hizi tésztdbol késziil,
de kérésitkre durumlisztes és gluténmentes fogdsokat is készitiink.

The majority of the menu’s dishes are made from homemade pasta.
In case of special requests, we can also prepare semolina-based and gluten-free dishes.

Stitdtokpiirével toltote ravioli 24 hénapos parmezanbdl késziilt szésszal, bébiparajjal
Raviol filled with pumpkin mash, with baby spinach and sauce made
[from 24-month-old parmesan

Szélesmetélt kakukkfiives varginyaszeletekkel forgatva, szarvasgombagyongyokkel
Large noodles rolled with thyme-flavoured bolete bits, with truffle pears

Aranyl6 hézi metélt bolognai raguval
Home-made tagliatelle noodles with bolognese ragout

Parajos ricottakrémmel toltott ravioli vezivi San Marzano D.O.P. paradicsombdl
készult martdssal, parmezénnal

Ravioli filled with spinach ricotta cream with Vesuvian San Marzano D.O.P. tomato sauce
and parmesan

Hazi zold tésztaval rétegezett husos lasagne kemencében stitve
Lasagne al forno — layered with homemade green pasta

Hazi cannelloni — 4rids cs6tészta hirom htisos raguval toleve (borjt, marha, sertés)
Homemade cannelloni — large pasta tube filled with three meat ragout (veal, beef, pork)

Papfojté tészta — hdzi sodrott tészta paradicsomos raguban, parmezén sajtban flambirozva
Priest choker pasta — hand-rolled pasta with tomato ragout, flambéed with parmezan cheese

Rukkolds scialatielli tészta fokhagymads garnélardkkal, hazi aszalt paradicsommal
Rucola Scialatielli noodles with garlic, shrimps and homemade dried tomatoes
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Toma sajttal toltote csirkemellfilé pancetta szalonnaval gongyolve, erdeigomba-maértéssal
Chicken breast fillet filled with Toma cheese, wrapped in pancetta bacon,

served with fragrant mushroom sauce

Saltimbocca romai mddra — borjuszeletek pdrmai sonkdval, zsalyalevéllel piritva,

Marsala bormartassal, zellerptirével, trombitagombaval és mogyorétorettel

Saltimbocca in Roman style — veal slices fried with Parma prosciutto and sage leaves,
‘with Marsala wine sauce, mashed celery, trumpet mushrooms and mashed hazelnuts

Citrommal és csip6s paprikaval pécolt, vasalt jércecombfilé rubra zoldségszésszal, siilt szivsald-
taval

Ironed chicken leg fillet pickled in lemon and spicy paprika,

with rubra vegetable sauce and fried heart salad

Branzino - tengeri siill6 filé faszénen grillezve

Grilled Branzino — Seabass fillet

Mediterran piritott burgonya fliszervajjal forgatva
Mediterranean sauté potatoes rolled in herb butter

Burgonyapiiré szines, hdzi tipidkaropogéssal, borjuhusszésszal csurgatva
Mashed potatoes with colorful tapioca roasts, seasoned with veal sauce

Vajon puhitott szines répak Marsala borral flambirozva
Colourful carrots steamed on butter, flambé with Marsala wine

Grillezett mediterran zoldségek paprikaolajjal fényezve
Grilled Mediterranean vegetables, polished with paprika oil

Faszeres, tejes parajkrém

Spiced and milky spinach cream

Profiterol fehércsokoladé- és barnacsokolddé-6ntettel, mogyordgrillazzsal
Profiterole with white and brown chocolate sauce topped with hazelnut brittle

Tiramist
Tiramist alla Rosario

Panna cotta — Tejszinkrém mang6 zselével, malnas és kokuszos semi freddoval
Panna cotta — steamed cream with mango jelly, vaspberry and coconut semi freddo

Setteveli — Hét fatyol (7 rétegii mogyords csokolddétorta mandulalisztes piskétaval)
Setteveli — Seven veils cake (a chocolate and hazelnut cake with seven different layers

and almond flour sponge)

Delizia al limone — sorrentdi citromtorticska
Delizia al limone — Lemon tart Sorrento style

Ezer lapocska — vaniliakrémmel és amaréna meggyel rétegezett leveles tésztalapok
Thousand sheets - Puffpastry filled with vanilla cream and Amarena sour cherry

Kézmives fagylaltok és szorbetek kivdnsag szerint
Selection of homemade ice creams as your choice
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