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RESTAURANT

Az emlékezetes éttermi élménynek harom alapvetd feltétele van. Rogton az elsd a kornyezet, a milid. Etterminkben ez megkérddjelezhetetlen. Ha kételkedne, csak pillantson fel az étlapjabol és
amuljon! A masodik a kivalo éttermi szerviz. Kollégdink lelkiismeretesen dolgoznak nap mint nap, hogy a legnagyobb odafigyeléssel forduljanak Onhdz, a Vendéghez. A harmadik az étel, ami az
asztalra kerdl. A legmagasabb mindség(, lehetdség szerint hazai alapanyagok hasznalata, a megfeleld szakértelem és a konyha dsszehangolt munkaja elengedhetetlen. Minden fogdsra biiszkék
vagyunk, ami az étlapra kerilt, de van néhany, ami kiilondsen kedves a sziviinknek. Tobbségében izletes magyar ételek, klasszikusok ezek, amelyekhdl barmikor konnyedén valasztunk.

Ezeket az ételeket [FTTXNETANTIEN jelsltiik az étlapon.

” s

ELOETELEK FOETELEK
[KACSAMAJ TERRINE ke PAPRIKAS CSIRKE

Gesztenye, Zeller, Brids, Viragpor Tanyasi Csirkecomb, Dadolle, Tejfol, Mangalica Szalonna
P 0o
Sutotokos Hummusz, Tokmag-Mazsola Pesto, Papadam Ropogds Silt Lilakaposzta, Karamelizalt Kimény
CEZAR SALATA® o
Roémai Salata, Parmezan, Szardella, Piritott Kenyérkocka MANGALICA BRASSOI

. , . o Mangalica Sziz, Piritott Burgonya, Fiistolt Szalonna,

CEZAR SALATA CSIRKEVEL Fekete Fokhagyma, Hazi Savany(sag

Rémai Saldta, Parmezan, Szardella, Piritott Kenyérkocka, Tanyasi Csirkemell
——— LEVESEK——— R
Karfiolkrém, St Karfiol, Pagoda Karfiol, Kokénykrém
0Z GULYASLEVES

Ozcomb, Gydkérzoldségek, Fiszerpaprika TOLTOTT KAPOSZTA jeae

. , Kapia, Hajdina, Dio
EDESBURGONYA KREMLEVES @
Edesburgonya, Aszalt Szilva, Granatalma ZELLER STEAK ©©

Narancskrém, Cikdria, Hat Malom Sajt
DESSZERTEK

LUDLAB K KARAMELLAS CSOKOLADE MOUSSE BANANPUDING @
Csokoladé, Meggy Szilva, Fahéj Zabropogds, Berkenye

HAZAI ALAPANYAGOK

@ MANGALICA Debrecen kizelében év6 és kivald prémium mindséget biztositd gadasaghdl érkezik, ami a farm to table” koncepcidt kivetve biztositja a legkivaldbb mingséget.
@ KACSAMAJ Délkelet-Magyarorszagon taldlhatd Oroshazardl keriil beszerzésre egy olyan 100%-ban magyar tulajdond termel6tdl, aki a, farm to table” koncepciot kivetve biztositja a legkivalébb mindséget.
© SZARNYASOK A kivélo mindséqii his évtizedes baromfitenyésztdi tapasztalattal rendelkez6 vallalkozasbol keril éttermiinkbe ,farm to table” koncepciot kivetve.
@ PAPRIKA Kézmiives fiiszerpaprika csaldi gazdasdghdl, akik immdron negyedik generacio 6ta foglalkoznak fiiszerpaprika termesztéssel és feldolgozassal Fajszon, kizel 30 hektaron.
@ VASZOLYI SAJT Adijnyertes sajtot a Balaton-felvidékrdl szerezziik be a, farm to table” koncepcid mentén.

Kérjiik, hogy az ételallergidjardl és ételintoleranciajardl eldre tajékoztassa a felszolgalot! @ vegetarianus étel @ vegan étel €@ alkoholt tartalmaz
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Three fundamental elements define a truly unforgettable dining experience. Firstly, the ambience sets the stage, and at our restaurant, it's an undeniable marvel. Just lift your glance from the
menu, and you will be captivated. Secandly, excellent service is essential. Our colleagues dedicate themselves diligently each day to ensuring that our valued guests receive the utmost attention
and care. Lastly, the cuisine takes center stage. We consistently opt for locally sourced, fresh ingredients for our offerings, aiming to create something exceptional. While every dish on our menu
fills us with pride, there are a select few, particularly cherished Hungarian classics, that hold a special place in our hearts and are always a delight to savor.

We have marked these dishes with a JE{/5IXK1IKI]:8 on the menu.

APPETIZERS MAIN COURSES
DUCK LIVER TERRINE | CHICKEN PAPRIKASH haheby

Chestnut, Celery, Brioche, Bee Pollen Free-Range Chicken Leg, Potato Dumplings, Sour Cream, Mangalica
o
~ PUMPKIN TARTARE | DUCK LEG ©
Pumpkin Hummus, Pumpkin Seed-Raisin Pesto, Papadam Crisp

Roasted Red Cabbage, Caramelised Sloe
CAESAR SALAD @

Romaine Lettuce, Parmesan, Anchovy, Croutons MANGALICA BRASOV-STYLE ¢

Mangalica Tenderloin, Roasted Potatoes, Smoked Bacon,

CAESAR SALAD WITH CHICKEN © Black Garlic, Homemade Pickles

Romaine Lettuce, Parmesan, Anchovy, Croutons, Free-Range Chicken Breast

SALMON
SU U PS Cauliflower Purée, Roasted Cauliflower, Romanesco, Sloe Berry Cream
VENISON GOULASH SOUP STUFFED CABBAGE L&
Venison Leg, Root Vegetables, Paprika Kapia Pepper, Buckwheat, Walnut
SWEET POTATO CREAM SOUP @
Sweet Potato, Dried Plum, Pomegranate CELERY STEAK 2®©
Orange Cream, Chicory, Hat Malom Cheese

DESSERTS

HUNGARIAN ,LUDLAB” CARAMEL CHOCOLATE MOUSSE BANANA PUDDING @
Chocolate, Sour Cherries Plum, Cinnamon Oat Crisp, Rowan

LOCALLY SOURCED PRODUCTS

@ MANGALICA comes from a premium-quality farm located near Debrecen, which follows the farm-to-table’ concept to ensure exceptional quality.
@ DUCK LIVER is sourced from Oroshaza in Southeast Hungary. It comes from a 100% Hungarian-owned producer that adheres to the farm to table’ concept while ensuring the highest-quality ingredients.
@ POULTRY The top-quality meat comes from a renowned poultry farm with decades of expertise and experience, which follows the farm to tahle’ concept to ensure exceptional quality.
@ PAPRIKA The artisanal paprikais produced on a family farm measuring almost 30 hectares, which has been growing and processing paprika for four generations in Fajsz.
@ VASZOLYI CHEESE The award-winning cheese is sourced from the Balaton Uplands, following the farm to table’ concept.

Please inform your server of any food allergies or dietary restrictions. @ vegetarian @@ vegan €@ contains alcohol
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